
装置の概要

○大豆浸漬槽、甑、蒸煮缶、放冷機、
チョッパー、混合機

○大豆の処理、塩・麹との混合を行い、数十kg規模の味
噌の試作が行えます。

○蒸煮缶は、加圧煮、加圧蒸など様々な大豆処理が行え、
蒸煮条件の検討に使用できます。

○甑は米麹の製麹に活用可能です。

味噌類試作製造プラント
（永田醸造機械・特注）

区分 単位 料金(円)

設備
使用

味噌類試作製造プラント
（永田醸造機械・特注）

1時間ごと 3,370

依頼
試験

- - -

【仕様】

【主な用途】

味噌などの試作ができます！

【装置の特徴】

【型式等】

○装置名称：味噌類試作製造プラント
○メーカー：永田醸造機械（株）
○型 式：永田醸造機械・特注

会津
H13
導入

料金・問い合わせ先 併せて使うと効果的です！

○味噌の試作
○原料の加熱条件の試験
etc…

○その他の施設・設備は、福島県ハイテクプラザ 施設・設備データベース
からご覧いただけます。

（令和６年４月）

大豆脱皮機
（670円/時間）

〒965-0006
会津若松市一箕町大字鶴賀字下柳原８８番１
TEL：0242-39-2977（醸造・食品科）
FAX：0242-39-0335

福島県ハイテクプラザ
Industrial Technology Institute

Fukushima Prefectural Government

チョッパー

混合機

甑（奥）と蒸煮缶（手前）
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