
登録年月日

PRポイント

【お客様へのメッセージ】 ビストロからガストロ、ケータリング会社や多国籍
料理での店舗経験はあるので、ご要望あればどんな料理でも合わせるス
タイルです！

 【食や料理への思い】 食を通して様々な人を幸せに！ 『地産他消』　 福
島県で取れる食材を都市部で料理をすることにより、生産者(作り手)の方
と消費者(食べ手)を料理を通して、興味関心を持ってもらい地域復興を目
指して今後も皆様を幸せにしたいと思っています。

店舗写真

令和3年6月11日

略歴

ジャンル

福島県西郷村出身で、幼少期より田植えなどで農作物に触れる機会があ
りました。エコール辻東京卒業後、19歳で渡仏し、レストラン　ラリボワール
(仏) その後、都内のビストロ、ガストロノミー、ケータリング、 多国籍料理さ
まざまなジャンルの店で修行。 現在はフリーランスの料理人として、都内
を中心に活動しています。県外が出た時に福島県の良さを再認識し、福
島の農家様の農地に伺わせて頂いて、想いなどをお聞きして、食育を通し
て料理を振る舞うイベントを東京で月に一度主催でやらさせて頂いており
ます。また、オンライン料理教室の講師、メニュー開発、出張料理人の教
育、生産者と消費者をつなぐプラットフォーム「deri chef」などを通しても活
動を行っています。

フレンチ

安部　大輝

店舗名
Deri Chef（出張料理人）

お名前
アベ　ダイキ

045-383-9697

https://www.deri-
chef.com/smartphone/search.cgi?detail8
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