
登録年月日

PRポイント

日中は天ぷらまんじゅう、季節ごとにソースの味を変えるソースカツ丼や北
塩原の山塩を使用したラーメン、水ごね十割蕎麦などを提供。馬肉は部位
ごとに味付けを変えて、ライスバーガーや煮込みなどを作っています。ま
た、主人のふるさと徳島のすだち等を使用した味噌や料理も地元食材に良
く合い好評です。現在は「会津十楽」プロジェクトにおいて、400年前に蒲生
氏郷公が秀吉に振る舞ったといわれる料理の再現を試みています。

店舗写真

平成26年3月17日

略歴

ジャンル

学生時代より、叔父が経営する東京の飲食店等を手伝いながら、その経
験を基盤とし、2000年に家業を継ぐため会津へ戻り、「本丸茶屋」へ。代表
取締役として就任、現在に至る。

その他（郷土料理）

稲生　恭子

店舗名
ホンマルチャヤ

本丸茶屋

お名前
イノウ　ヤスコ

〒965-0873

福島県会津若松市追手町4-1

0242-26-2139

http://www.uyou.gr.jp/honmaru/

店舗情報

郵便番号

住所

TEL 

ホームページ

http://www.uyou.gr.jp/honmaru/

